
 

Medieninformation 

 

Z10 

Beeindruckend in Midnight Blue 
 

Niederbuchsiten, 31. August 2023 – Sie ist und bleibt ein Meisterwerk Schweizer Ingenieurskunst. 

Die Z10 beherrscht klassischen Kaffeegenuss genauso wie angesagte Trends. Auch Cold-Brew-

Spezialitäten bereitet sie auf Knopfdruck zu. Frisch gemahlen, nicht gekapselt – jedoch kalt 

extrahiert. Zwei Schlüsseltechnologien von JURA machen die vollautomatische Kaltextraktion 

möglich und definierten damit Kaffeegenuss neu. Neu definiert die Z10 auch ganz 

augenscheinlich. In einem dunkelblauen Farbton, vom nächtlichen Sternenhimmel inspiriert, 

erscheint die jüngste Farbvariante der Z10 in Midnight Blue. Anmutig, zurückhaltend und 

dennoch unübersehbar: Die Z10 Aluminium Midnight Blue setzt klare Akzente und fügt sich 

stilvoll in geschmackvolles Interior Design ein. 

 

Inspiriert vom Sternenhimmel 

Als Modell der Premiumklasse bleibt die Z10 Aluminium Midnight Blue ihren Qualitäten treu. Sie 

entzückt in ihrer ursprünglichen Formgebung und ihren hochwertigen Materialien. Unvergleichlich ist sie 

jedoch in ihrer Farbe. Vom mondbeschienenen Sternenhimmel inspiriert, entstand dieser Farbton. 

Anmutig und geheimnisvoll: Ein dunkler Blauton, der träumen lässt und die Z10 zur Stilikone erhebt. 

 

Product Recognising Grinder (P.R.G.) 

Um das optimale Mahlgut für jede einzelne Spezialität zu gewährleisten, haben die Ingenieure von 

JURA den Product Recognising Grinder (P.R.G.) entwickelt. Elektronisch gesteuert stellt sich das 

Präzisionsmahlwerk binnen Sekundenbruchteilen individuell auf den vordefinierten Mahlgrad ein. Sein 

Spektrum reicht von sehr fein für kurze Klassiker bis sehr grob für verlängerte Spezialitäten und Cold 

Brew. Doch das braucht Genießer gar nicht zu kümmern, denn die Verstellung erfolgt vollautomatisch 

bei jeder Zubereitung und kann auf Wunsch über die Aroma Selection individuell gewählt werden. 

 

Cold Brew – extrem frisch 

Dank des Cold Extraction Process bereitet die Z10 echte Cold-Brew-Spezialitäten zu. Während viele 

konventionelle kalte Kaffeegetränke meist aus heiß gebrühtem, abgekühltem Kaffee bestehen, erfolgt 

die Extraktion bei der Z10 mit kaltem Wasser nach der Espressomethode, d.h. pulsierend, unter hohem 

Druck und tendenziell gröber gemahlenem Pulver. Das Resultat in der Tasse ist ein natürliches, 

energiespendendes Erfrischungsgetränk, in dem die Fruchtaromen des Kaffees vorzüglich zur Geltung 

kommen, ohne von Bitterstoffen überlagert zu werden.  

 

Langlebige Eleganz  

Das Design und die gezielte Wahl der richtigen Werkstoffe tragen aktiv zur Nachhaltigkeit eines 

Produktes bei. So strebt JURA eine Formgebung an, die Besitzerstolz weckt und auch nach vielen 

Jahren noch frisch und modern wirkt. Kompromisslose Qualität, hochwertige, langlebige Materialien 

sowie höchste Präzision in der Verarbeitung sorgen über das gesamte Maschinenleben sowohl für 

kulinarischen wie auch ästhetischen Hochgenuss. Die komplexe, konvex-konkav geformte 

Aluminiumfront legt Zeugnis von handwerklicher Fertigungskunst auf höchstem Niveau ab. Der 

Wassertank im edlen Wellendesign und die harmonisch gestaltete Filterummantelung sind nur zwei 

Beispiele für die Liebe zum Detail. Und wer die Z10 anfasst, begreift im wahrsten Sinne des Wortes, 

was JURA unter Wertigkeit versteht. 

_____________________________________ 

 

Die 1931 gegründete Schweizer JURA Elektroapparate AG mit Hauptsitz in Niederbuchsiten ist Innovationsleaderin 

bei Kaffeespezialitäten-Vollautomaten. Ihre Produkte stehen für das perfekte Kaffeeresultat aus frischen Bohnen, 

auf Knopfdruck stets frisch gemahlen, frisch extrahiert. Das Sortiment umfasst sowohl Vollautomaten für den 



 

Haushalt als auch professionelle Geräte. Die Traditionsmarke ist in den vergangenen Jahren zum Global Player 

erstarkt und weltweit in rund 50 Ländern tätig. 
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